Wild Tavolata, Samstag, 7. November 2015

Apéro:

Zucchetti-Riebli-Frischkase-Roulade
Ruebli-Ingwerslppli im Shotglas

Menu:

www.la-tavolata.ch Carpaccio von der gelben Rande
Streifen vom geraucherten Hirsch-Filet
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Reh-Cipollata / Wildschwein-Cipollata
zerbrdselte Marroni / Kichererbsen
Xk Kk

Wildschwein-Pfeffer
Kartoffel-Pastinaken-Piiree / Rahmwirz

Apéro: - Champagner / Weisswein / Rotwein ok
- Orangensaft / Wasser Rehriicken / Wildrahm-Sauce / Eierschwammli
Spatzli
Weisswein: - Weidmannstrunk 2013, Johannisberg .
Adrian Mathier, Salquenin Hirschriicken / Hirschrack / Wildjus
] ) o ) Schupfnudeln / Rotkraut / Quitten
Rotwein: - Finca Biniagual Véran 2010, Mallorca
%k %k k
- Finca La Revilla 2009, Ribera del Duero Zimt-Birne / Caramel-Birnen-Glace

(aus der Doppelmagnum-Flasche) Schoko-Praline



