Frihlings-Tavolata ,,rund ums Kalb*
Samstag, 21. Mai 2016

Apéro:

Geraucherte Kalbsfilet-Streifen auf Avocados
Hausgemachte Kalbfleisch-Bouillon mit Kalbfleisch-Wiirfeli

www.la-tavolata.ch

Menu:

Kalbsmilken / Kalbsleber / Kalbszungli
Artischockenboden / Wildspargel / Vinaigrette

%k ok

Geschmortes Kalbskopf-Baggli / Kalbshaxe / Markbein
Ruebli / Sellerie

%k %k
Apéro: - Champagne Jacques Picard, Brut, Reserve Kalbsfilet mignon
- Champagne Charles Bertin, demi-sec Tagliarini mit Morchel-Rahmsauce
- Orangensaft / Wasser *ok ok

Kalbs-Rib-Eye / Ratatouille

Weisswein: . - Cuvée Madame Rosmarie Mathier, 2014 Thymian-Kartoffel aus dem Ofen

Adrian Mathier, Salquenin
%k %k %k

Rotwein: - Cum Laude, 2012, Castello Banfi Erdbeeren auf hausgemachtem Mini-Meringue
- Guidalberto 2013, Toscana igt, Tenuta San Guido Rhabarber-Kompott / Erdbeer-Sauerrahm-Glacé



