www.la-tavolata.ch

Apéro: - Champagne Charles Bertin, demi-sec
- Orangensaft / Wasser

Weisswein: . - Heida 2014, A.O.C. Valais
Adrian Mathier, Salgesch

Rotwein: - Campredon AOP 2012, Languedoc, France
Alain Chabandon

Frihlings-Tavolata
Samstag, 7. April 2018

Apéro:

Frischer Rueblisaft mit Ingwer
Radieschen / Kresse / Frischkase / Cracker
Barlauch-Suppli im Shotglas
Barlauch-Prussien

Menu:

Grline Spargelspitzen-Salat / Badischer Spargel / Majo

* %k %k

Lauwarmes Friihlingsgemuse / Kefen / Frihlingszwiebel / Morchel
Wachtel-Spiegelei

%k %k k
Gitzi-Tatar / Gitzi Hamburger / Gitzi-Leber / Quinoa
%k %k k

US-RibEye Hohrlicken vom Holzkohle-Grill
Barlauch-Spatzli / Peperonata

%k %k %k
Stanser Fladen / Brie de Meaux
%k %k %k

Erdbeer-Kompott / Yuzu-Sauerrahm-Glace / Rhabarber Tartelette



